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Anmerkung

1 Vor dem Start

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Thermomix® TM6.

Bevor Sie lhren Thermomix® TM6 zum ersten Mal benutzen, sollten Sie an der
Vorfiihrung einer Thermomix® Reprdsentant*in teilnehmen. So machen Sie sich
schnell und komfortabel mit dem Thermomix® TM6 vertraut.

1. Lesen Sie die Gebrauchsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie den Thermomix®
TM6 und das Zubehor zum ersten Mal benutzen.

2. Diese Anleitung macht Sie mit den Sicherheitsfunktionen des Gerats vertraut.
Details zur Bedienung finden Sie in der ausfiihrlichen Anleitung auf dem Gerat
unter
Hauptmeni > Hilfe > Gebrauchsanleitung.

Einige in dieser Gebrauchsanleitung beschriebenen Funktionen sind moglicherweise
nicht in allen Regionen verfiigbar.

Flr weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre*n Thermomix®
Reprasentant*in.

1.1 Aufbewahrung der Unterlagen

« Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fiir die zukiinftige Nutzung auf. Sie ist ein
wichtiger Bestandteil des Gerdts und muss ihm beiliegen, wenn Sie es anderen
Personen lberlassen.

1.2 Darstellungsregeln

In dieser Anleitung werden folgende Darstellungen verwendet:

Text Meniipunkte
Beispiel: Tara

Text > Text Meniipfade. Die Reihenfolge der Meniis wird durch das Zeichen
»>“ dargestellt.
Beispiel: Menti > Einstellungen

[>32] Verweis auf Seitenzahl
Beispiel: Fiir weitere Informationen siehe Kapitel ,,Technische
Daten [>12]“

Vor dem Start



2 Produktiibersicht

1 Thermomix® TM6 Grundgerat 9 Gareinsatz mit Deckel (fest montiert)
2 Mixtopfful® 10 Varoma® Behlter

3 Kontaktstifte 11 Varoma® Einlegeboden

4 Mixtopf 12 Varoma® Deckel

5 Mixmesser inklusive Dichtungsring 13 Spatel

6 Mixtopfdeckel 14 Rihraufsatz

7 Messbecher Gebrauchsanleitung und

8 Spritzschutz Kochbuch (optional)

Wie Sie das Zubehdr verwenden, erfahren Sie in der ausfiihrlichen Anleitung auf dem
Thermomix® TM6 unter
Hauptmenti > Hilfe > Gebrauchsanleitung.

Thermomix® 5



3 Bestimmungsgemade Verwendung

Verwenden Sie das Gerat und das Zubehor nur sach- und bestimmungsgemaf, um
Gefahren fiir sich selbst oder Dritte sowie Schaden am Gerat und an anderen
Sachwerten zu minimieren.

Der Thermomix® TM6 ist eine Klichenmaschine zur Zubereitung von Lebensmitteln
und ist fiir den hauslichen oder haushaltsahnlichen Gebrauch bestimmt.

Der Thermomix® TM6 ist ausschlieflich fiir die Nutzung durch Erwachsene bestimmt.
Er darf von Kindern weder selbst noch in Begleitung von Erwachsenen benutzt
werden. Kinder sind in jedem Fall von Geréten, die sich in Betrieb befinden, sowie
von der Anschlussleitung fernzuhalten.

Warnen Sie Kinder begriindet vor moglichen gefdhrlichen Hitze- und
Dampfentwicklungen, vor heilem Kondenswasser und heiflen Oberflachen.

Bei Nutzung des Thermomix® TM6 im naheren Umfeld von Kindern ist eine besonders
sorgfaltige Beaufsichtigung der Kinder erforderlich.

Der Thermomix® TM6 darf von Kindern keinesfalls zum Spielen benutzt werden.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Gerdte konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Eine anderweitige Verwendung als die bestimmungsgemafe Verwendung ist nicht
zuldssig. Flr hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Bei
technischen Veranderungen am Produkt verfallt jeglicher Gewahrleistungs-/
Sachmangelhaftungsanspruch. Die Ersatzpflicht des Herstellers aus Produkthaftung
und/oder des Handlers aus Sachméngelhaftung entfallt bei Vornahme von
technischen Veranderungen am Produkt.

Bei samtlichen Arbeiten am Gerat sind alle zugehdrigen Unterlagen sowie die
Hinweise auf dem Display zu beachten. Bei unsachgeméafem Handeln haftet der
Hersteller nicht fiir dadurch verursachte Schaden.

Das Gerat erfiillt die Sicherheitsvorschriften des Landes, in dem es durch eine
autorisierte Vorwerk Organisation vertrieben wurde. Bei der Verwendung des Gerdts
in einem anderen Land als dem Verkaufsland kann die Einhaltung 6rtlicher
Sicherheitsstandards des anderen Landes nicht garantiert werden. Vorwerk
tibernimmt deshalb keine Verantwortung flir daraus resultierende Sicherheitsrisiken
fiir den Nutzer.

Bestimmungsgemale Verwendung



Gefahr eines Stromschlags
durch eindringendes Wasser!

Gefahr eines Stromschlags
durch unsachgemalien
Netzanschluss!

Gefahr eines Stromschlags
durch Beschadigungen am
Grundgerat oder an der
Anschlussleitung!

Thermomix®

A Zu Threr Sicherheit

GroRtmogliche Sicherheit gehdrt zu den Eigenschaften der Vorwerk Produkte. Die
Produktsicherheit kann jedoch nur dann gewahrleistet werden, wenn Sie das Gerat
bestimmungsgemal’ verwenden und die Warnhinweise beachten.

41 Gefahren und Sicherheitshinweise

Wenn Wasser an die stromfiihrenden Bauteile gelangt, konnen Sie einen
Stromschlag bekommen!

+ Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Grundgerat nicht verwenden.
+ Tauchen Sie das Grundgerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.
« Halten Sie das Grundgerat nicht unter flieBendes Wasser.

« Schiitten Sie kein Wasser liber das Grundgerat.

+ Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Grundgerat reinigen.

+ Reinigen Sie das Grundgerat ausschlieflich mit einem trockenen oder feuchten
Tuch.

« Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Schmutz in das Gehause des
Grundgerats eindringt.

« Verwenden Sie das Gerat keinesfalls im Freien.

+ Sollte dennoch Wasser in das Grundgerat gelangt sein, kontaktieren Sie lhren
Vorwerk Reparaturservice.

Ein unsachgemaR installierter Netzanschluss kann zu Stromschlagen fiihren.

+ Betreiben Sie das Grundgerat ausschlieRlich an einem durch einen Fachmann
ordnungsgemal installierten Anschluss.

Wenn das Grundgerat oder dessen Anschlussleitung beschadigt sind, kdnnen Sie

einen Stromschlag bekommen.

« Kontrollieren Sie Grundgerat, Anschlusskabel mit Stecker und das Zubehor
regelmalig auf etwaige Beschadigungen.

« Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heilen Oberflachen und
externen Warmequellen beriihrt.

» Verwenden Sie das Grundgerat niemals mit beschadigter Anschlussleitung.

+ Verwenden Sie das Grundgerat nicht, wenn es heruntergefallen ist oder in
irgendeiner Weise beschadigt worden ist.

« Im Falle von Beschadigungen an Grundgerat oder Anschlussleitung senden Sie
Ihr Grundgerat an den Vorwerk Reparaturservice zur Untersuchung, Reparatur
oder elektrischen oder mechanischen Justierung.

+ Wenn die Netzanschlussleitung des Grundgerats beschadigt worden ist, muss
sie durch den Hersteller, seinen Reparaturservice oder eine dhnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

+ Versuchen Sie keinesfalls, Ihr Grundgerat selbststandig zu reparieren.

« Greifen Sie niemals durch die Offnungen, in die die Kontaktstifte des Mixtopfs
eintauchen, und stecken Sie keine Gegenstiande durch diese Offnungen.



Brandgefahr!

Brandgefahr!

Verbriihungsgefahr durch
explosionsartig austretendes
Gargut!

Verbriihungsgefahr durch
explosionsartig austretendes
Gargut!

Wenn Sie das Grundgerét auf eine heifle Oberflache stellen, kann es anfangen zu
brennen.

« Stellen Sie das Grundgerat keinesfalls auf eine Herdplatte (Kochfeld, Ceranfeld,
Induktionsfeld o. A.) oder auf sonstige beheizte oder beheizbare Flachen.

« Halten Sie ausreichend Abstand zu heiften Oberflachen und externen
Warmequellen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heilen Oberflachen und
externen Warmequellen beriihrt.

Das Grundgerat hat eine hohe Leistungsaufnahme. Ein unterdimensionierter
Netzanschluss kann zu einem Brand fiihren.

« Beachten Sie beim Anschluss des Grundgeréts die maximale Leistungsaufnahme
auf dem Typenschild (siehe auch Kapitel Technische Daten).

» Verwenden Sie keine Mehrfachsteckleisten oder Sonstiges zwischen Steckdose
und dem Grundgerat.

Wird die Offnung im Mixtopfdeckel verschlossen, kann wihrend des Kochvorgangs
im Inneren des Mixtopfs ein Uberdruck entstehen. Der heiRe Inhalt kann
explosionsartig austreten und Sie verbriihen.

+ Befiillen Sie den Gareinsatz nur bis zur ,max“-Markierung.

« Stellen Sie stets sicher, dass die Offnung im Mixtopfdeckel niemals von innen
(etwa durch Gargut) oder von auf3en (etwa durch ein Handtuch) blockiert oder
abgedeckt wird, damit jederzeit Dampf entweichen und kein Uberdruck
entstehen kann.

+ Wenn Sie den Gareinsatz nicht im Mixtopf verwenden, nutzen Sie ausschlieRlich
den lose aufliegenden Gareinsatz oder Varomatopf bei Kochvorgangen ab 95°C
als Schutz gegen Spritzer aus der Offnung des Mixtopfdeckels.

« Nutzen Sie keinesfalls andere Gegenstidnde, um die Offnung abzudecken.

» Setzen Sie wahrend des Betriebs stets den original Mixtopfdeckel auf den
Mixtopf.

« Sollten Sie wahrend des Kochvorgangs feststellen, dass die Offnung im
Mixtopfdeckel verstopft ist, ziehen Sie den Netzstecker des Grundgerats.
Beriihren Sie nicht die Bedienelemente.

Bei Kochvorgangen kdnnen aufschwimmende Lebensmittel einen Dampfabschluss
verursachen, so dass es zu einem Druckanstieg im Mixtopf kommen kann. Der heifle
Inhalt kann explosionsartig austreten und Sie verbriihen.

« Uberschreiten Sie keinesfalls die maximale Fillmenge des Mixtopfs von 2,2
Litern (,max“-Markierung).

+ Wenn Sie den Gareinsatz nicht im Mixtopf verwenden, nutzen Sie ausschlieRlich
den lose aufliegenden Gareinsatz oder Varomatopf bei Kochvorgéangen ab 95°C
als Schutz gegen Spritzer aus der Offnung des Mixtopfdeckels.

« Kochen Sie Suppen, Eintopfe und Marmeladen grundsatzlich bei maximal 100°C.
Verwenden Sie bei héheren Temperaturen, wie im Rezept vorgegeben, den
Varoma-Aufsatz.

» Nutzen Sie bei Kochvorgangen ab 95°C niemals den festsitzenden TM6-
Messbecher.

+ Nutzen Sie den Spritzschutz nur bei Bratvorgangen bei denen Sie das Gerat dazu
auffordert, den Spritzschutz aufzusetzen.

Zu lhrer Sicherheit



Verbriihungsgefahr durch
austretendes Gargut!

Verbriihungsgefahr durch
Uberkochen!

Verbriihungsgefahr durch
austretendes heilRes Fiillgut!

Verbriihungsgefahr durch
heiRen Dampf!

Thermomix®

Beim Kochen oder bei der Verarbeitung heiRen Garguts kann dieses herausspritzen
und zu Verbrithungen fiihren.

« Uberschreiten Sie keinesfalls die maximale Fiillmenge des Mixtopfs von 2,2
Litern (,max“-Markierung).

« Stellen Sie sicher, dass die Offnung im Mixtopfdeckel frei von Gargut bleibt.

« Wenn Sie den Gareinsatz nicht im Mixtopf verwenden, nutzen Sie ausschlieRlich
den lose aufliegenden Gareinsatz oder Varomatopf bei Kochvorgangen ab 95°C
als Schutz gegen Spritzer aus der Offnung des Mixtopfdeckels.

« Setzen Sie den Messbecher in den Mixtopfdeckel ein, um beim Mischen,
Zerkleinern oder Piirieren des heiRen Garguts austretende Spritzer zu
verhindern.

+ Fiillen Sie insbesondere Flissigkeiten mit duRerster Vorsicht in den Mixtopf.
+ Nehmen Sie einen gefiillten Mixtopf vorsichtig aus dem Grundgerat, um zu

verhindern, dass der Inhalt verschiittet wird oder herausspritzt.

Insbesondere wenn Sie abweichend von den Rezeptvorgaben groRere Mengen
Gargut bei hohen Temperaturen (>90°C) zubereiten, kann das Gargut iiberkochen,
aus dem Mixtopf austreten und Sie verbriihen.

« Uberschreiten Sie keinesfalls die maximale Fiillmenge des Mixtopfs von 2,2
Litern (,max“-Markierung).

+ Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie mit hohen Temperaturen arbeiten.

+ Falls es zum Uberkochen kommt, driicken Sie den Wahler, um das Gerat
auszuschalten.

Bei zu hohen Drehzahlen in Kombination mit hohen Temperaturen kann heiRRes

Fullgut austreten und zu Verbriihungen fiihren.

+ Verwenden Sie den Modus ,, Turbo“ nicht bei heiRen Speisen oder Fliissigkeiten
tiber 60 °C.

« Steigern Sie bei der Verarbeitung von heien Speisen die Drehzahl schrittweise.

Wahrend des Kochvorgangs und insbesondere bei Verwendung der Varoma®
Funktion entsteht heiRer Dampf, der zu Verbriihungen fiithren kann.

+ Halten Sie sich vom Dampf fern.

« Fassen Sie den Messbecher beim Verarbeiten von heiRen Lebensmitteln nicht an
und decken Sie ihn nicht ab.

+ Stellen Sie sicher, dass einige Schlitze des Varoma® Behalters und Varoma®
Einlegebodens frei von Gargut bleiben, um ein ungehindertes Entweichen des
Dampfes zu ermdglichen.

+ Stellen Sie sicher, dass der Varoma® Behalter richtig auf dem Mixtopfdeckel
steht, damit der Varoma® Behalter nicht kippt und herunterfallt. Stellen Sie den
Varoma® keinesfalls auf den Spritzschutz.

« Wenn Sie den Varoma® vom Mixtopfdeckel abnehmen und beiseitestellen,
halten Sie den Varoma® immer mit seinem Deckel geschlossen.

«  Wenn Sie den Varoma® Deckel entfernen, kippen Sie den Deckel weg von lhrem
Gesicht und Ihrem Korper, um Kontakt mit entweichendem Dampf zu
vermeiden.



Verbrennu ngsgefah rdurch BeiderAnbratfunktion wird Fett erhitzt. Wasser-Ol-Gemische kénnen verpuffen. Sie
heiRes Fett! konnen sich am heiflen Fett verbrennen.

+ Fiillen Sie niemals bereits erhitztes Fett in den Mixtopf.

« Erhitzen Sie niemals Ol ohne weitere Zutaten. Wenn Sie die Zutaten erst
verspatet dazugeben, spritzt das heifte Ol sehr stark.

« Stellen sie sicher, dass das Thermomix® TM6 Zubehor trocken verwendet wird.
« Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Display.

+ Setzen Sie den Spritzschutz immer ordnungsgemaf auf den Mixtopfdeckel,
sobald Ihr Thermomix® TM6 Sie dazu auffordert.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verriegelungsarme den Spritzschutz umfassen.
Verbrennungsgefahr! Karamell speichert wahrend und nach der Zubereitung groRe Hitze und kann zu
Verbrennungen fiihren.

+ Seien Sie bei der Zubereitung und Verarbeitung von Karamell duRerst vorsichtig.

Verbriihungsgefahr durch Wenn der Mixtopfdeckel nicht ordnungsgemaR auf dem Mixtopf sitzt, kann heiles

unsachgemaRe Handhabung Fillgut austreten und Sie verbriihen.

des Mixtopfdeckels! « Versuchen Sie niemals, Mixtopfdeckel oder Verriegelungsmechanismus
gewaltsam zu 6ffnen.

« Offnen Sie den Mixtopfdeckel nur, wenn die Drehzahl null ist und der
Verriegelungsmechanismus entriegelt hat.

+ Priifen Sie die Deckeldichtung regelmaRig auf mogliche Beschadigungen. Im
Falle einer Beschadigung oder einer undichten Stelle tauschen Sie den Deckel
umgehend aus.

« Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich mit sauberem Mixtopfdeckel. Der
Topfrand und die Dichtung miissen stets frei von anhaftenden Lebensmitteln
sein, damit eine einwandfreie Abdichtung zwischen Topfdeckel und Mixtopf
gewabhrleistet ist.

Verbri]hungs— und An einem herabhangenden Kabel kann das Grundgerat ungewollt bewegt werden.
Verletzungsgefahr! Das Grundgerat kann herunterfallen und Sie verbriihen oder verletzen.

« Lassen Sie das Anschlusskabel nicht tiber die Kante eines Tisches oder einer
Theke herunterhangen.

+ SchlieRen Sie das Grundgerat nicht an Verlangerungskabel an.

Verletzungsgefahr durch Die Verwendung von Zusatzgeraten, Zubehor oder Gegenstanden, die nicht durch

ungeeignetes Zubehor! Vorwerk empfohlen oder verkauft werden, sowie die Verwendung von defekten
oder inkompatiblen Zubehérteilen kann zu Brand, elektrischem Schlag oder
Verletzungen fiihren.

« Verwenden Sie ausschlieBlich das empfohlene original Vorwerk Thermomix®
Zubehor.

« Benutzen Sie das Gerat niemals in Kombination mit Teilen oder Ausstattungen
von Vorgangermodellen.

« Verandern Sie das Gerat und das Zubehor nicht.

+ Verwenden Sie das Gerat niemals mit beschadigtem Zubehor.

10 Zu lhrer Sicherheit



Verletzungsgefahr durch
unsachgemale
Verwendung!

Verbriihungsgefahr durch
heiles Gargut

Verbriihungsgefahr durch

heilles Gargut!

Verletzungsgefahr durch
herabfallendes Gerat!

Verletzungsgefahr durch
beschadigtes Zubehor!

Gesundheitsgefadhrdung
durch Vermehrung von
krankmachenden Keimen!

Thermomix®

Wenn Sie zum Riihren im Mixtopf andere Gegenstande als den Thermomix® Spatel
verwenden, konnen diese in das Mixmesser geraten und Verletzungen verursachen.

« Benutzen Sie zum Riihren ausschlieRlich den Thermomix® Spatel mit dem
Sicherheitskragen.

« Halten Sie ausschlieflich die abgeflachte Seite und nicht die Griffseite in den
Mixtopf.

Wenn Sie den Spatel bei héheren Drehzahlstufen in den Mixtopf halten, kann das

Gargut aus der Offnung im Mixtopfdeckel herausgelenkt werden und Sie verbriihen.

« Halten Sie den Spatel niemals bei Misch-/Zerkleinerungsvorgangen von heifsem
Gargut bei hoheren Drehzahlstufen als Stufe 4 in den Mixtopf.

Sie kdénnen sich am heiBen Gargut im Gareinsatz verbriihen.

+ Gehen Sie beim Entfernen des Gareinsatzes behutsam vor.

« Stellen Sie sicher, dass der Spatel fest im Gareinsatz eingehakt ist, bevor Sie den
Gareinsatz herausnehmen.

+ Entfernen Sie den Spatel, nachdem Sie den Gareinsatz abgestellt haben, um zu
verhindern, dass der Gareinsatz umkippt.

Im Betrieb, insbesondere im Modus , Teig kneten“ oder bei
Zerkleinerungsvorgangen, kann es zu Bewegungen des Gerats kommen. Das Gerat
kann herunterfallen und Sie verletzen.

« Stellen Sie das Gerat auf eine saubere, feste, ebene und horizontale Flache.

+ Lassen Sie ausreichend Abstand zur Kante der Arbeitsflache.

« Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

Wenn das Zubehdr wahrend des Betriebs in das Mixmesser gerat oder libermaRiger

Belastung ausgesetzt ist, kdnnen kleine Splitter und scharfe Kanten Sie verletzen,
insbesondere, wenn die Splitter mit den zubereiteten Speisen verschluckt werden.

« Verwenden Sie das Thermomix® Zubehor ausschlief3lich, wie in der Anleitung
bzw. auf dem Display des Grundgerats beschrieben.

+ Stellen Sie sicher, dass das benétigte Zubehor sicher und korrekt eingesetzt ist
und kein Zubehor sich lose im Mixtopf befindet, bevor Sie die Drehzahl
einstellen.

« Kontrollieren Sie das Zubehor nach dem Gebrauch auf Beschadigungen.

+ Falls dennoch Zubehér durch das Mixmesser beschéddigt worden ist, entsorgen
Sie das Fiillgut und kontaktieren Sie den Kundenservice zwecks Ersatzzubehdr.

Beim Slow Cooking oder Sous-vide-Garen werden Lebensmittel bei niedrigen

Temperaturen gegart, wodurch es zu einer Vermehrung von Keimen kommen kann.

+ Stellen Sie wahrend der gesamten Vor- und Zubereitung ein hygienisches
Arbeiten sicher.

+ Halten Sie sich genau an die Rezeptangaben (Temperatur und Zeit).

« Stellen Sie sicher, dass nach Beenden der Zubereitung das Gargut unmittelbar
verzehrt wird.

+ Fleisch und Gefliigel muss in vielen Fallen nach dem Sous-vide-Garen kurz
angebraten werden. Dies verringert die Anzahl méglicher evtl.
krankheitsverursachender Keime auf der Oberflache des Garguts. Halten Sie sich
an die Vorwerk Thermomix® Rezepte, um das Risiko zu minimieren.

11



Gesundheitsgefahrdung
durch sich vermehrende
Keime!

Gesundheitsgefdhrdung
durch Zubehor!

Verbrennungsgefahr durch
heiRe Oberfléachen!

Gefahr von
Schnittverletzungen!

Verletzungsgefahr durch
Einklemmen!

Gesundheitsschaden durch
Produktionsriickstande!

12

Lebensmittel werden bei niedrigen Temperaturen fermentiert, wodurch es zu einer
Vermehrung von ungewtiinschten Keimen kommen kann.

+ Stellen Sie wahrend der gesamten Vor- und Zubereitung ein hygienisches
Arbeiten sicher.

« Geben Sie das fermentierte Lebensmittel unmittelbar nach Beenden der
Zubereitung in die Kiihlung.

Grundsitzlich sind alle Thermomix® Zubehdrteile fiir den speziellen Einsatzam
bzw. mit dem Geréat ausgelegt und kdnnen bei anderweitiger Verwendung zur
Beschadigung des Zubehors und/oder zu Verletzungen fiihren.

« Verwenden Sie die Zubehorteile nicht fiir andere Zwecke, insbesondere bei
hohen Temperaturen.

« Verwenden Sie den Spatel nicht in heiten Topfen oder Pfannen.

« Verwenden Sie den Riihraufsatz keinesfalls mehr als zwei Stunden (beim
Langzeitkochen: Slow-Cooking, Sous-Vide-Garen, Fermentieren), da
Gesundheitsbeeintrachtigungen ansonsten nicht ausgeschlossen werden
konnen.

« Sollte dennoch ein Zubehorteil Schaden nehmen, verwenden Sie es nicht mehr
und tauschen Sie es umgehend aus.

Bei der Zubereitung von heiflen Speisen erhitzen sich auch der Mixtopf und die
eingesetzten Zubehdrteile. Sie kénnen sich auch nach Beendigung des
Heizvorgangs an den heiflen Oberflachen verbrennen.

« Handhaben Sie Mixtopf, Mixmesser und Zubehorteile insbesondere wahrend
und nach der Zubereitung heif’er Speisen vorsichtig.

+ Beriihren Sie samtliche Komponenten ausschliefRlich an den vorgesehenen
Griffen und Griffflachen.

« Lassen Sie Mixtopf und Mixmesser ausreichend abkiihlen, bevor Sie den Mixtopf
auseinanderbauen und das Mixmesser entnehmen.

Die Klingen des Mixmessers sind scharf und kénnen Sie verletzen.

« Handhaben Sie das Mixmesser vorsichtig.

+ Fassen Sie das Mixmesser niemals an dessen Klingen an.

« Achten Sie beim Herausnehmen des Mixmessers darauf, dass es nicht
herausfallt.

« Fassen Sie nicht in den Mixtopf.

« Halten Sie Korperteile und Haare vom Mixmesser fern.

Sie kdnnen sich an den Verriegelungsarmen des Grundgeréts oder unter dem
verriegelten Deckel einklemmen.

« Vermeiden Sie den Kontakt mit sich bewegenden Teilen.

+ Halten Sie Haare und Kleidung fern von sich bewegenden Teilen.

+ Beriihren Sie nicht die Verriegelungsarme oder den Deckel, wahrend der

Verriegelungsmechanismus 6ffnet oder schlieRt.

Produktionsbedingt kénnen Riickstdnde auf den Komponenten des Geréts sein, die
nicht fiir den Verzehr geeignet sind. Etwaige Produktionsriickstéande geféhrden Ihre
Gesundheit.

+ Spilen Sie vor dem ersten Gebrauch griindlich alle Komponenten und
Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen konnen.

Zu lhrer Sicherheit



Sachschéaden durch Dampf!

Gerateschaden durch
unsachgemalen
Netzanschluss!

Beschadigungsgefahr durch
unsachgemafe Verwendung
der Varoma® Funktion!

Geratebeschadigung durch
unsachgemale Reinigung
und Nichtbeachtung von
Hinweisen beim
Langzeitkochen!

Korrosion im Inneren des
Grundgerats!

Sachschaden durch
unsachgemalie Montage des
Mixmessers!

Thermomix®

Wenn Sie das Gerit unmittelbar unter Mébeln (Regale, Hingeschrinke o. A.)
aufstellen, kdnnen die Mdbel durch den austretenden Dampf Schaden nehmen.

« Stellen Sie das Gerat mit ausreichendem Abstand nach oben und zu seitlich
stehenden Gegenstanden auf.

+ Berlicksichtigen Sie dabei zusatzlich die Hohe des Varoma®.

Wenn das Grundgerat an einen nicht fiir das Gerdt passenden Netzanschluss

angeschlossen wird, nimmt es Schaden.

+ Betreiben Sie das Grundgerat ausschlieflich mit der auf dem Typenschild
angegebenen Wechselspannung und Netzfrequenz.

Das Gerat kann bei einer zu geringen Wassermenge im Mixtopf Schaden nehmen.

« Achten Sie darauf, dass sich ausreichend Wasser im Mixtopf befindet. Das Gerat
verdampft in 15 Minuten ca. 250 ml Wasser.

+ Fillen Sie ggf. Wasser nach, insbesondere, falls Sie die Dampfgarzeit
nachtraglich verlangern.

Wenn Mixtopf und Mixmesser fiir langere Zeit Wasser, anderen Fliissigkeiten oder
Speiseresten ausgesetzt sind, konnen sie zu Schaden kommen.

+ Reinigen Sie die Komponenten immer zeitnah nach dem Gebrauch.

+ Lagern Sie insbesondere das Mixmesser nicht zu lange Zeit im Spulwasser, da
dies zu vorzeitiger Alterung des Dichtsystems der Messerlagerung fiihren kann.

+ Durch die unterschiedlichen Wasserqualitdten kann beim Langzeitkochen (Slow
Cooking, Sous-vide-Garen, Fermentieren) im Mixtopf Rost entstehen. Beachten
Sie deshalb die Hinweise zur Zugabe von speziellen Zutaten (z.B. Zitronensaure)
in die Garflissigkeit.

Falls der Mixtopf und insbesondere die Kontaktstifte an der Unterseite nach der
Reinigung noch feucht sind, wenn Sie den Mixtopf einsetzen, kann sich im Inneren
des Grundgerats Rost bilden.

+ Lassen Sie den Mixtopf griindlich trocknen, bevor Sie ihn in das Grundgeréat

einsetzen.

Wenn das Mixmesser nicht richtig eingesetzt und verriegelt oder der Dichtungsring
beschéadigt ist, kann Fliissigkeit in das Gerateinnere eindringen und das Grundgerat
beschadigen.

+ Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Mixmessers passend auf der
Messerlagerung sitzt.

+ Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Mixmessers frei von
Beschddigungen ist.

+ Stellen Sie sicher, dass das Mixmesser ordnungsgemaf} eingesetzt und verriegelt
ist, bevor Sie den Mixtopf befiillen.

« Sollte Fliissigkeit auslaufen oder in das Geh&duse des Grundgeréts hineinlaufen,
ziehen Sie den Netzstecker und kontaktieren Sie den Reparaturservice.
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Sachschaden durch
unsachgemafen Gebrauch!

Sachschaden durch
unsachgemafen Gebrauch!

Aufbau der Warnhinweise

Wenn der Riihraufsatz im Betrieb mit dem Mixmesser oder anderen Zubehérteilen
in Berithrung kommt, kann er zerbrechen.

+ Stellen Sie sicher, dass der Riihraufsatz ordnungsgemaR auf dem Mixmesser
sitzt, bevor Sie die Drehzahlstufe einstellen.

« Uberschreiten Sie keinesfalls die Drehzahlstufe 4.

+ Verwenden Sie nicht den Spatel, wenn der Riihraufsatz eingesetzt ist.

+ Fligen Sie keine Lebensmittel hinzu, die den Riihraufsatz blockieren oder
beschadigen kénnen.

Insbesondere die weiche Seite des Spatels kann durch das Mixmesser beschadigt

werden.

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Mix- bzw. Gargut im Mixtopf nach unten
schieben oder den Mixtopf mit dem Spatel auskratzen.

« Beriihren Sie niemals die scharfen Kanten der Klingen des Mixmessers mit dem
Spatel.

« Bewegen Sie den Spatel ausschlieRlich in Uhrzeigerrichtung, wenn Sie den
Mixtopf im Bereich des Mixmessers auskratzen oder umriihren.

4L.2 Aufbau der Warnhinweise

Die Warnhinweise in dieser Anleitung sind mit Sicherheitssymbolen und
Signalwortern hervorgehoben. Das Symbol und das Signalwort geben lhnen einen
Hinweis auf die Schwere der Gefahr.

Die Warnhinweise, die jeder Handlung vorangestellt sind, werden folgendermafien
dargestellt:

é Art und Quelle der Gefahr
Erlduterung zur Art und Quelle der Gefahr/Folgen
+ MaRnahmen zur Abwendung der Gefahr

Bedeutung der Signalworte

WARNUNG Lebensgefahr oder Gefahr schwerer Korperverletzung, wenn diese Gefahrdung nicht
vermieden wird.

VORSICHT Gefahr leichter Korperverletzung, wenn diese Gefdhrdung nicht vermieden wird.

HINWEIS Sachschaden, wenn diese Gefdhrdung nicht vermieden wird.

14

Bedeutung der Sicherheitssymbole

f Warnhinweis mit Hinweis auf die Schwere der Gefahr

Hinweis auf Sachschaden

Zu lhrer Sicherheit
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4.3 Pflichten des Nutzers

Um eine einwandfreie Funktion des Thermomix® TM6 zu gewahrleisten, beachten Sie
Folgendes:

1. Beachten Sie die Gebrauchsanleitung und alle zugehérigen Dokumente.

2. Bewahren Sie die Anleitung in der Ndhe des Thermomix® TM6 auf.

3. Lassen Sie Schaden am Thermomix® TM6 umgehend beheben. Wenden Sie sich
dazu an Ihren Kunden- und Reparaturservice [ 25].
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5 Erste Inbetriebnahme

5.1 Aufstellort wahlen

« Geben Sie lhrem Thermomix® TM6 einen festen Platz in Ihrer Kiiche, sodass Sie
ihn bequem bedienen kdnnen.

Beachten Sie bei der Wahl des Aufstellortes Folgendes:

é Brandgefahr!
Wenn Sie das Grundgerat auf eine heifte Oberfldche stellen, kann es

anfangen zu brennen.

« Stellen Sie das Grundgerat keinesfalls auf eine Herdplatte
(Kochfeld, Ceranfeld, Induktionsfeld o. A.) oder auf sonstige
beheizte oder beheizbare Flachen.

« Halten Sie ausreichend Abstand zu heiften Oberflachen und
externen Warmequellen.

« Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heiften
Oberflachen und externen Warmequellen beriihrt.

Gefahr eines Stromschlags durch unsachgemafen
Netzanschluss!

Ein unsachgemaR installierter Netzanschluss kann zu
Stromschlagen fiihren.

+ Betreiben Sie das Grundgerat ausschlieflich an einem durch
einen Fachmann ordnungsgemal installierten Anschluss.

é Verletzungsgefahr durch herabfallendes Gerat!

Im Betrieb, insbesondere im Modus ,Teig kneten® oder bei
Zerkleinerungsvorgéangen, kann es zu Bewegungen des Gerats
kommen. Das Gerat kann herunterfallen und Sie verletzen.

« Stellen Sie das Gerat auf eine saubere, feste, ebene und
horizontale Flache.

« Lassen Sie ausreichend Abstand zur Kante der Arbeitsflache.

« Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.

Gerateschaden durch unsachgemaRen Netzanschluss!

Wenn das Grundgerat an einen nicht fiir das Gerat passenden
Netzanschluss angeschlossen wird, nimmt es Schaden.

« Betreiben Sie das Grundgerat ausschlief3lich mit der auf dem
Typenschild angegebenen Wechselspannung und Netzfrequenz.

Erste Inbetriebnahme
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Sachschaden durch Dampf!

Wenn Sie das Gerat unmittelbar unter Mébeln (Regale,
Hangeschranke o. A.) aufstellen, kénnen die Mébel durch den
austretenden Dampf Schaden nehmen.

« Stellen Sie das Gerat mit ausreichendem Abstand nach oben und
zu seitlich stehenden Gegenstanden auf.

 Beriicksichtigen Sie dabei zusatzlich die Hohe des Varoma®.

1. Stellen Sie lhren Thermomix® TM6 auf eine saubere, stabile und ebene
Arbeitsflache, damit er nicht rutschen kann.

2. Stellen Sie sicher, dass keine Verunreinigungen (Fettspritzer o. A.) an die
Beliiftungsoffnung auf der Riickseite des Grundgerats gelangen kénnen.

3. Entfernen Sie die Schutzfolie vom Display und von den Verriegelungsarmen.

4. Ziehen Sie das Anschlusskabel aus dem Thermomix® TM6 heraus und schliefsen
Sie den Thermomix® TM6 an das Stromnetz an.

5. Sie konnen selbst bestimmen, in welcher Lange das Kabel (bis zu 1 m)
ausgezogen sein soll. Bendtigen Sie nicht die gesamte Lange, bleibt der Rest des
Anschlusskabels im Inneren des Thermomix® TM6 verborgen.

6. Stellen Sie das Grundgerét nicht auf das Anschlusskabel, da dies die
Standfestigkeit des Thermomix® TM6 und die Funktion der Waage beeintrachtigt.

5.2 Erstes Einschalten

Der Thermomix® TM6 ist im Auslieferungszustand mit einer Transportsicherung
gesichert.

« Driicken Sie den Wahler, um den Thermomix® TM6 zu starten.
= Die Transportsicherung 6ffnet sich automatisch.

Beim ersten Einschalten fiihrt Sie Ihr Thermomix® TM6 automatisch durch die
Grundeinstellungen. Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display.

Sie konnen die Einstellungen auch spater andern.

Weitere Details zu den Einstellmoglichkeiten finden Sie nach Abschluss der
Inbetriebnahme unter
Hauptmeni > Hilfe > Gebrauchsanleitung > Einstellungen.

5.3 Erste Reinigung

Wenn Sie zum ersten Mal mit einem Thermomix® TM6 arbeiten, machen Sie sich
zunachst mit dem Gerat vertraut.

é Gesundheitsschaden durch Produktionsriickstande!

Produktionsbedingt konnen Riickstdnde auf den Komponenten des
Geréts sein, die nicht fiir den Verzehr geeignet sind. Etwaige
Produktionsriickstdnde gefahrden Ihre Gesundheit.

» Spiilen Sie vor dem ersten Gebrauch griindlich alle
Komponenten und Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen konnen.
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Gehen Sie bei der ersten Reinigung wie folgt vor:

1. Bauen Sie den Mixtopf auseinander, siehe Kapitel Mixtopf auseinanderbauen
[ 18].

2. Spiilen Sie dann alle Teile und das Zubeh6r per Hand oder in der
Geschirrspiilmaschine (ausgenommen das Grundgerat).

Weitere Details zur Reinigung finden Sie in der Gebrauchsanleitung auf dem
Thermomix® TM6 unter
Hilfe > Gebrauchsanleitung > Reinigung.

5.3.1 Mixtopf auseinanderbauen

Um Mixmesser und Mixtopf griindlich zu reinigen, miissen Sie den Mixtopf
auseinanderbauen.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Halten Sie den Mixtopf mit der Offnung nach oben.

2. Drehen Sie den Mixtopfful® um ca. 30° im Uhrzeigersinn und ziehen Sie den
Mixtopfful® nach unten hin ab.
Das Mixmesser verbleibt dabei zunadchst im Mixtopf.

3. Fassen Sie das Mixmesser vorsichtig oberhalb der Klingen an und nehmen Sie es
zusammen mit dem Dichtungsring aus dem Mixtopf.

Erste Inbetriebnahme
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Anmerkung

Anderen Kundenservice anzeigen

Thermomix®

lassen

6 Bedienung

Wie Sie lhren Thermomix® TM6 ein- und ausschalten, finden Sie in Kapitel Ein- und
Ausschalten [» 19].

Alle Details zu den Bedienmoglichkeiten finden Sie in der Gebrauchsanleitung auf
dem Thermomix® TM6 unter
Hauptment > Hilfe > Gebrauchsanleitung > Bedienung.

6.1 Ein- und Ausschalten

Einschalten des Thermomix® TM6

+ Driicken Sie den Wahler.
= Der Thermomix® TM6 schaltet sich ein und die voreingestellte Startseite
erscheint.

Ausschalten des Thermomix® TM6

1. Halten Sie den Wahler fiir ca. 5 Sekunden gedriickt, bis im Display der Hinweis
erscheint, dass sich der Thermomix® TM6 ausschaltet.

»

Sobald der Hinweis erscheint, konnen Sie den Wahler loslassen.

w

Ziehen Sie nach dem Ausschalten den Netzstecker, wenn Ihr Thermomix® TM6
nicht in Gebrauch ist.

Wenn Sie den Thermomix® TM6 nicht verwenden, schaltet er sich nach 15 Minuten
selbststandig aus, um Energie zu sparen. Fiir die letzten 30 Sekunden wird ein
Hinweis angezeigt, der lhnen die Moglichkeit gibt, den automatischen
Ausschaltvorgang abzubrechen.

6.2 Hilfe

+ Tippen Sie im Thermomix® TM6 Hauptmenii auf Hil fe.

Sie haben Zugriff auf die folgenden Untermeniis:

> Sicherheitshinweise (zeigtdie allgemeinen Sicherheitshinweise an)
> Kontakt (zeigtdie Kontaktdaten desVorwerk Kundenservices an)

> Gebrauchsanleitung (ruftdie digitale Gebrauchsanleitung auf)

Wenn Sie mochten, dass die Kontaktdaten des Kundenservices eines anderen Land
angezeigt werden, gehen Sie wie folgt vor:

1. TippenSieaufKontakt >Globale Kontaktliste.
= Eswird Ihnen eine Ldnderliste angezeigt.

2. Wahlen Sie das Land aus, flir welches Sie sich die Kontaktdaten anzeigen lassen
maochten.

es
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7 Einstellungen

Das Menii Einstellungen finden Sie unter Hauptmenii > Einstellungen.
Alle Details zu den Einstellmoglichkeiten finden Sie in der Gebrauchsanleitung auf

dem Gerdt unter
Hauptment >Hilfe > Gebrauchsanleitung > Einstellungen.

Einstellungen
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8 Reinigung und Wartung

Korrosion im Inneren des Grundgerats!

Falls der Mixtopf und insbesondere die Kontaktstifte an der
Unterseite nach der Reinigung noch feucht sind, wenn Sie den
Mixtopf einsetzen, kann sich im Inneren des Grundgeréats Rost
bilden.

+ Lassen Sie den Mixtopf griindlich trocknen, bevor Sie ihn in das
Grundgerat einsetzen.

8.1 Reinigung

Anmerkungen Alle Einzelteile (auRer dem Grundgeréat) kdnnen in der Geschirrspiilmaschine

gereinigt werden. Legen Sie Kunststoffteile nur lose in den oberen Spiilwagen, um
Verformungen durch erhdhte Hitzeeinwirkung und Druck von dariiber gelagerten
Gegenstdnden zu vermeiden.

An einigen Kunststoffteilen kann es zu Verfarbungen kommen; diese beeintrachtigen
weder lhre Gesundheit noch die Funktionstiichtigkeit der betroffenen Teile.

+ Reinigen Sie nach jedem Gebrauch alle verwendeten Teile Ihres
Thermomix® TM6 griindlich.

Weitere Informationen zu den Reinigungsmdoglichkeiten und Reinigungsprogrammen
finden Sie in der Gebrauchsanleitung auf dem Thermomix® TM6 unter Hauptmenii
> Hilfe > Gebrauchsanleitung.

8.2 Reinigung des Grundgerats

é Gefahr eines Stromschlags durch eindringendes Wasser!

Wenn Wasser an die stromfiihrenden Bauteile gelangt, kdnnen Sie
einen Stromschlag bekommen!

+ Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Grundgerét nicht
verwenden.

« Tauchen Sie das Grundgerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

« Halten Sie das Grundgerét nicht unter flieRendes Wasser.
« Schiitten Sie kein Wasser liber das Grundgerat.
» Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Grundgerét reinigen.

« Reinigen Sie das Grundgerat ausschlief3lich mit einem trockenen
oder feuchten Tuch.

« Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Schmutz in das
Gehause des Grundgeréts eindringt.

« Verwenden Sie das Gerat keinesfalls im Freien.

« Sollte dennoch Wasser in das Grundgerat gelangt sein,
kontaktieren Sie Ihren Vorwerk Reparaturservice.
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Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Grundgerat reinigen.
Wischen Sie das Grundgerat mit einem feuchten Tuch und sanftem Reiniger ab.

Achten Sie darauf, nicht zu viel Wasser zu verwenden, damit keine Feuchtigkeit in
das Innere des Grundgerats eindringen kann.

8.3 RegelmadRige Wartung

Eine regelmaRige Wartung erhht die Lebensdauer Ihres Thermomix® TM6.

1.

Inspizieren Sie Thren Thermomix® TM6 und sein Zubehor (einschlieBlich Mixtopf,
Anschlusskabel und Dichtungsring des Mixtopfdeckels) auf mogliche Schaden.

Verwenden Sie lhren Thermomix® TM6 nicht mit beschadigtem Zubehor.

Kontrollieren Sie regelmafig, ob die Belliftungsoffnungen auf der Riickseite und
am Boden des Thermomix® TM6 frei sind, um Schaden am Thermomix® TM6 zu
verhindern.

Wenn Sie lhren Thermomix® TM6 nicht verwenden, ziehen Sie den Netzstecker.

Zur besseren Beliiftung des Thermomix® TM6 lassen Sie die Offnung des
Mixtopfdeckels offen, wenn der Thermomix® TM6 nicht in Gebrauch ist.

8.3.1 Mixmesser tauschen

Durch den héufigen Gebrauch des Thermomix® TM6 fiir das Zerkleinern von harten
Lebensmitteln nutzt sich das Mixmesser ab. Die folgende Tabelle gibt Ihnen einen
Uberblick, wann ein Austausch des Mixmessers empfohlen wird.

Beanspruchung Beispiel fiir die Nutzung Austausch des

des Mixmessers Mixmessers nach

Stark Ich crushe taglich Eis, mahle Getreide o. A. Y2 Jahr

Mittel Ich crushe einmal wochentlich Eis, mahle Getreide o. A. 2 Jahren

Niedrig Ich crushe so gut wie nie Eis und mahle kein Getreide. 4 Jahren
Ein neues Mixmesser kdnnen Sie liber lhre*n Thermomix® Reprdsentant*in oder
Ihren Vorwerk Kunden- und Reparaturservice [ 25] bestellen.
AuRerdem erhalten Sie ein neues Mixmesser direkt im Thermomix® Online-Shop oder
in den Vorwerk Stores.
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9 Storungsbeseitigung

Gefahr eines Stromschlags durch Beschadigungen am
Grundgerat oder an der Anschlussleitung!

Wenn das Grundgerat oder dessen Anschlussleitung beschadigt sind,
konnen Sie einen Stromschlag bekommen.

» Kontrollieren Sie Grundgerat, Anschlusskabel mit Stecker und
das Zubehor regelmalig auf etwaige Beschadigungen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heilen
Oberflachen und externen Warmequellen beriihrt.

» Verwenden Sie das Grundgerat niemals mit beschadigter
Anschlussleitung.

« Verwenden Sie das Grundgerat nicht, wenn es heruntergefallen
ist oder in irgendeiner Weise beschadigt worden ist.

» Im Falle von Beschadigungen an Grundgerat oder
Anschlussleitung senden Sie Ihr Grundgerat an den Vorwerk
Reparaturservice zur Untersuchung, Reparatur oder elektrischen
oder mechanischen Justierung.

« Wenn die Netzanschlussleitung des Grundgerats beschadigt
worden ist, muss sie durch den Hersteller, seinen
Reparaturservice oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

« Versuchen Sie keinesfalls, Ihr Grundgerat selbststandig zu
reparieren.

« Greifen Sie niemals durch die Offnungen, in die die Kontaktstifte
des Mixtopfs eintauchen, und stecken Sie keine Gegenstande
durch diese Offnungen.

Storung: Mégliche Ursache und Behebung:

Es ist Flussigkeit in den Bereich unterhalb - Ziehen Sie sofort den Netzstecker.

des Mixtopfs gelangt. - Beseitigen Sie liberschiissige Flussigkeit aus dem Bereich unterhalb des

Mixtopfs mit einem Handtuch.

- Bewegen oder kippen Sie das Grundgerat nicht, damit im Inneren des
Grundgerats keine Flussigkeit auf empfindliche Bauteile gelangen kann.

- Versuchen Sie nicht, das Gerat auseinanderzubauen. Es enthalt keine
Teile, die von Ihnen zu warten sind.

- Wenn Sie nicht ausschlieRen konnen, dass Fliissigkeit in das Innere des
Grundgerats eingedrungen ist, schalten Sie den Thermomix® TM6 nicht
ein. Kontaktieren Sie stattdessen den Kunden- und Reparaturservice

[» 25].
Der Thermomix® TM6 lasst sich nicht Moglicherweise ist das Grundgerét nicht korrekt angeschlossen.
einschalten. - Priifen Sie, ob das Anschlusskabel ordnungsgemalf} in der Steckdose
steckt.
Der Mixtopf lasst sich nicht in das Moglicherweise ist der Mixtopf nicht richtig zusammengebaut.

e oy
Thermomix® TM6 Grundgerdt einsetzen. - Priifen Sie, ob der Mixtopfful® korrekt verriegelt ist.

Der Thermomix® TM6 heizt nicht. Moglicherweise wurde die Heizzeit nicht korrekt eingestellt.
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Priifen Sie, ob Sie eine Zeit liber den Wahlkreis der Zeitanzeige eingestellt
haben.

Moglicherweise wurde keine Temperatur gewahlt:

Kontrollieren Sie, ob Sie die Temperatur eingestellt haben.

Der Thermomix® TM6 bleibt wahrend des
Betriebs stehen.

Es ist zu einer Motorabschaltung gekommen.

Nehmen Sie den Mixtopf aus dem Grundgerat.

Reduzieren Sie die Fiillmenge und/oder fligen Sie etwas Fliissigkeit hinzu.
Warten Sie ca. 5 Minuten (Abkihlzeit).

Setzen Sie den Mixtopf wieder ein.

Stellen Sie sicher, dass die Belliftungsoéffnungen auf der Riickseite des
Grundgerats frei sind.

Schalten Sie das Grundgerét liber den Wahler wieder ein.

Wird nach der Abkuhlzeit immer noch die Systemmeldung angezeigt,
kontaktieren Sie den Kunden- und Reparaturservice [ 25].

Der Thermomix® TM6 wiegt nicht richtig.

Moglicherweise wurde der Thermomix® TM6 unsachgemaft aufgestellt.

Stellen Sie sicher, dass keine Gegenstdnde an das Grundgerat angelehnt
sind.

Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel nicht gespannt ist.

Stellen Sie sicher, dass der Thermomix® TM6 auf einer ebenen, sauberen
und rutschfesten Flache steht.

Beriihren Sie den Thermomix® TM6 wahrend des gesamten
Wiegevorgangs nicht.

Der Thermomix® TM6 bricht bei
Basiskochfunktionen ab.

Moglicherweise wurden falsche Zutaten in den Mixtopf gegeben.

Entnehmen Sie den Mixtopf aus dem Grundgerat und leeren Sie den
Mixtopf.

Setzen Sie den leeren Mixtopf wieder in das Grundgerat ein.

Starten Sie den Kochvorgang neu.

Der Thermomix® TM6 ldsst sich nicht mit
dem WLAN verbinden.

Moglicherweise ist kein Netzwerk verfiigbar.

Uberpriifen Sie Ihr WLAN.

Méglicherweise ist die WLAN-Funktion deaktiviert.

Richten Sie ein Netzwerk ein, siehe
Hauptmenii > Hilfe > Gebrauchsanleitung >
Einstellungen > WLAN einrichten.

Sollte sich kein Netzwerk einrichten lassen, kontaktieren Sie den Kunden- und
Reparaturservice [ 25].
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10 Kunden- und Reparaturservice

Vorwerk Deutschland

Thermomix® Kundenservice (allgemeine Serviceanfragen):
Montag bis Freitag, 08:00 bis 18:00 Uhr

Telefon: 0202 564-3000

E-Mail: kundenservice@vorwerk.de

Fiir Fragen zu Cookidoo®:

E-Mail: cookidoo@vorwerk.de

Telefon: 0202 564-3742

Thermomix® Reparaturservice (Storungen/Defekte am Gerét):
Montag bis Freitag, 08:00 Uhr bis 17:00 Uhr

Telefon: 0202 564-3586

E-Mail: reparaturservice@vorwerk.de

Viele Fragen & Antworten finden Sie zusétzlich in unserem Kunden-Helpcenter unter:
www.vorwerk-service.de.

Vorwerk Osterreich

Thermomix® Kundenservice:

Telefon: 0505 800

Montag bis Donnerstag 08:00 bis 18:00 Uhr
Freitag 08:00 bis 12:00 Uhr
thermomix@vorwerk.at

Fir Fragen zu Cookidoo®:

Telefon: 0505 800 5810
rezeptportal@vorwerk.at

Thermomix® Reparaturservice (Stérungen/Defekte am Gerét):
Montag bis Donnerstag 08:00 bis 18:00 Uhr

Freitag 08:00 bis 12:00 Uhr, anschlieRend erfolgt die Weiterleitung von
Kundenanfragen bis 18:00 Uhr an die Vorwerk Service-Center.

Telefon: 0505 800
E-Mail: technischersupport@vorwerk.at

Viele Fragen & Antworten finden Sie zusétzlich in unserem Kunden-Helpcenter unter:
support.vorwerk.com.

Weitere Informationen

Fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre*n Thermomix®
Reprdsentant®in, das Vertriebsunternehmen in Ihrem Land oder nutzen Sie unsere
Websites www.thermomix.de und www.thermomix.at.

Die Gebrauchsanleitung ist in weiteren Sprachen verfligbar unter
https://thermomix.vorwerk.com.
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11 Gewahrleistung/Sachmangelhaftung

Reparaturen am Gerat diirfen nur vom verantwortlichen Vorwerk Reparaturservice
durchgefiihrt werden.

Verwenden Sie ausschlief3lich Originalteile aus dem Lieferumfang des Gerats oder
original Ersatzteile von Vorwerk Thermomix®.

Verwenden Sie das Gerat niemals in Kombination mit Teilen oder Geraten, die nicht
von Vorwerk Thermomix® flir das Gerat zur Verfligung gestellt wurden. Andernfalls
verfallt der Anspruch auf Gewahrleistung bzw. Sachmangelhaftung.

Gewahrleistung/Sachmangelhaftung
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12 Entsorgung

Das Zeichen bedeutet: Elektro- und Elektronikaltgerate diirfen nicht tiber den
Hausmiill entsorgt werden. Sie sind als Verbraucher dazu verpflichtet, Elektro- und
Elektronikaltgerate getrennt zu sammeln und an einer zugelassenen Sammel- oder
Riicknahmestelle, z.B. bei einer kommunalen Sammelstelle, abzugeben. Nicht fest
verbaute Altbatterien bzw. Altakkumulatoren sind vorher zu entnehmen und
getrennt zu entsorgen.

Nur fiir Deutschland

Sie haben die Moglichkeit, Ihr altes Gerat fach- und umweltgerecht durch Vorwerk
entsorgen zu lassen, wenn

- Sie entweder lhr neues Gerat bei Vorwerk gekauft haben und Sie Ihr altes Geréat
gleicher Art und Glite entsorgen méchten; oder

- lhrAltgeratin keiner dufieren Abmessung gréfer als 25 cm ist, unabhangig vom
Kauf eines neuen Geréts.

In keinem der beiden Falle muss das Altgerat, das Sie zur Entsorgung zuriickgeben
mochten, bei Vorwerk gekauft worden sein. Fiir die Riicksendung stellen wir Ihnen
kostenfrei unter www.thermomix-altgeraeteentsorgung.de ein Riicksendeetikett zur
Verfligung. Ihr altes Gerat schicken Sie dann bitte an folgende Adresse: Alba
Electronics Recycling GmbH, WaldstralRe 130, 67363 Lustadt.

Bitte achten Sie auf eine ordnungsgemaRe Versandverpackung des Altgerats, sodass
ein Zerbrechen moglichst vermieden wird und eine mechanische Verdichtung oder
Bruch ausgeschlossen werden kann. Bitte beachten Sie, dass Sie flir das Loschen von
personenbezogenen Daten auf dem Elektro- bzw. Elektronikaltgerat selbst
verantwortlich sind. Die Annahme von Altgeraten darf abgelehnt werden, wenn
aufgrund einer Verunreinigung eine Gefahr fiir die Gesundheit und Sicherheit von
Menschen besteht.

Nur fiir Osterreich

Sie haben die Moglichkeit, Ihr altes Gerat fach- und umweltgerecht durch Vorwerk
entsorgen zu lassen, wenn Sie lhr neues Gerat bei Vorwerk gekauft haben und Sie lhr
altes Gerat gleicher Art und Giite entsorgen mochten. Das Altgerat, das Sie zur
Entsorgung zurlickgeben mdchten, muss nicht bei Vorwerk gekauft worden sein.

Fir die Riicksendung kontaktieren Sie unseren Kundenservice und fordern Sie
kostenfrei ein Riicksendeetikett und einen Karton an (Telefon: 05 05 800, E-Mail:
service@vorwerk.at). lhr altes Gerét schicken Sie dann bitte an folgende Adresse:
Vorwerk Austria GmbH & Co KG, SchéfferhofstralRe 15, 6971 Hard.

Bitte achten Sie auf eine ordnungsgemaRe Versandverpackung des Altgeréts, sodass
ein Zerbrechen moglichst vermieden wird und eine mechanische Verdichtung oder
Bruch ausgeschlossen werden kann. Bitte beachten Sie, dass Sie fiir das Loschen von
personenbezogenen Daten auf dem Elektro- bzw. Elektronikgerat selbst
verantwortlich sind. Die Annahme von Altgeraten darf abgelehnt werden, wenn
aufgrund einer Verunreinigung eine Gefahr fiir die Gesundheit und Sicherheit von
Menschen besteht.
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13 Technische Daten

Sicherheitszeichen/Priifzeichen/
Konformitat E

Motor Wartungsfreier Vorwerk Reluktanzmotor, 500 W Nennleistung.
Stufenlose Drehzahleinstellung von 100-10700 Umdrehungen/Minute
(Sanftriihrstufe: 40 Umdrehungen/Minute).
Spezielle Drehzahlstufe (Intervallbetrieb) fiir Modus , Teig kneten“.
Durch elektronischen Motorschutz gegen Uberlastung geschiitzt.

Heizung Leistungsaufnahme 1000 W.
Gegen Uberhitzung geschitzt.

Integrierte Waage Messbereich 1 bis 3000 g
Messbereich -1 bis -3000 g

Gehéuse Hochwertiger Kunststoff.

Mixtopf Edelstahl rostfrei, mit integrierter Heizung und Temperaturfiihler. Maximale Fiillmenge
2,2 Liter.

Anschlusswert Nur fiir Wechselspannung von 220-240 V 50/60 Hz (automatische Umstellung) (TM6-1).

Max. Leistungsaufnahme 1500 W.
Lange der Anschlussleitung 1 m, ausziehbar.

Standby-Verbrauch ow
Angaben Konnektivitait WLAN 2,4 GHz 2,412 GHz - 2,472 GHz 100mW (<20 dBm)  IEEE Std 802.11b/g/n™
5GHz 5,150 GHz - 5,350 GHz 100mW (<20dBm)  IEEE Std 802.11n/a/ac™

5,470 GHz - 5,725 GHz

Das Gerét ist ausschlieRlich fiir den Betrieb im Innenbereich bestimmt, wenn es im
Frequenzbereich 5,150 GHz - 5,350 GHz betrieben wird in AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE,
EL, ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO und TR.

Angaben Konnektivitat 2,4GHz 2,402 GHz - 2,480 GHz <0dBm Bluetooth® 4.2 Low Energy

Bluetooth® Die Bluetooth®-Wortmarke wie auch die Bildzeichen (Logos) sind eingetragene
Warenzeichen und Eigentum der Bluetooth SIG, Inc. Jegliche Verwendung dieser
Wortmarke/Bildzeichen durch die Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG erfolgt unter
Lizenz.

Konformitat Hiermit erklart Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG, dass der Funkanlagentyp
Thermomix® TM6 der Richtlinie 2014/53/EU entspricht.

Der vollsténdige Text der EU-Konformitatserkldrung ist unter der folgenden
Internetadresse verfiigbar: https://corporate.vorwerk.de/eg-konformitaetserklaerung/

Abmessungen Grundgerat 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (Hohe x Breite x Tiefe)
Abmessungen Varoma® 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (Hohe x Breite x Tiefe)
Gewicht Grundgerat 7,95 kg
Gewicht Varoma® 0,80 kg

13.1 Hersteller

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Miihlenweg 17-37
42270 Wuppertal

Deutschland
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